
 
MAISON

wir kochen unser 3 Gang Bib Menu für Sie Zuhause

Bestellung: E-Mail mit Ihrer Auswahl an alamaison@bistro-fatal.com oder telefonisch Donnertag-Samstag 11-15 Uhr 
Abholung: Freitag und Samstag 18-20 Uhr 
Bezahlung: 3 Gänge zu 45€ pro Person,  Bar- und Ec-Zahlung möglich

     
hausgebeizter Lachs 

weisser Spargel I Bärlauch I Mimosa 17€  
ou 

Tafelspitz 
saurer Spargel I Nuta I Sesam 16,5€ 

ou 
knuspriges Ei 

saurer Spargel I Nuta I Sesam 13,5€ 

*** 

Lammschulter 
Möhre I kontierte KartoffelI I Zitrone   

25€ 
ou 

Fisch im Blätterteig 
Junges Gemüse I Sauerampfer  

25€ 
ou 

Mille feuille  
Spargel I Schwarzkümmel 18€ 

*** 

Composition von Rhabarber  
Kompott I Mousse 8€ 

ou 
Marquise au chocolat 

Himbeercoulis 8€ 

À LA

mailto:alamaison@bistro-fatal.com


 

MAISON

Classique

Austern: „David Sorlut“ No.3  
mit Zitrone oder wahlweise mit  
Schalotten Vinaigrette                                                Stück 3,5€ 
       
á la Rockefeller (zum selber gratinieren)                        Stück   5€ 

Austern Plateaux mit 6 Stück                                                                       18€  

Austern Plateaux mit 6 Stück mit Champagne Gosset Brut Excellence 0,375L                                    35€ 

Pôt au feu  vom Fisch mit Sauce Rouille, Gruyère & 
Crôutons (für den heimischen Herd 3min Kochzeit)                12,50€ 

Offene Ravioli vom Birgorre-Schwein mit Kohlrabi-Ingwer Salat         3 Stück 17,50€ 

Auf Sauerteigbrot  gratinierte Burgunder Schnecken mit Kräuterbutter &  Wachtelei (zum selber gratinieren)    12,5€ 

1/2 Hummer Thermidor (Bestellung ein Tag vor Abholung)                29,5€ 

                       

Freitag  15:00 Uhr - 20:00 Uhr 
Samstag  12:00 Uhr - 20:00 Uhr 

BAGUETTE AB 18:00 UHR  
(nur mit Vorbestellung bis 12 Uhr)  


















Sélection de vins

MAISON

L’apéritif

Champagne Gosset Brut 
Excellence 

0,375L I 22€ 

im Mund sehr frisch mit einer guten Balance von 
Frucht und Säure, lebendig und frisch                            

Crémant de Loire           
Moncontour, Anjou Toraine               
Chenin blanc, Cabernet franc, Chardonnay 

0,75l I 20€  

Goldgelbe Farbe, Brioche und leichte 
Röstkomplexe. Zart und geschmeidig. Fein und 
Harmonisch                          

À LA









 

Muscadet, 2018 
Sevre & Maine AOP, Loire  

0,75L I 10 € 

Chasse aux papillons, 2019 
Jérôme Jouret, Ardèche  
Sauvignon blanc (vin Naturell)  

0,75L I 15€ 

Vins blanc
Sélection de vins

MAISON
À LA



Sélection de vins

MAISON

Vins rouge

Côte du Rhône, 2017 
La Rocaille 
Grenache, Mourvèdre, Syrah  

0,75L I 10€ 

Frische Früchte und Beeren, unkompliziert, 
milde Fruchtsäuren, leichter Tanningehalt 

À LA

En avant doute, 2018 
Jérôme Jouret, Ardèche  
Grenache (vin Naturell)  

0,75L I 13€ 

Dunkelbäriges Kuscheln  

…UND VIELE MEHR


